
Petit Moyen Grand
Espresso

Café
Ristretto

Café serré
Allongé
Café long

Espresso Macchiato 
Noisette ou Café et mousse de lait   

Espresso Con Panna
Café et crème fouettée

Americano
Café très long

Latte 
Café au lait ou Café Crème

Cappuccino
Café et lait mousseux

Latte Macchiato
Lait mousseux et café

Caramel Macchiato
Lait mousseux et café au caramel

Moka
Café au lait au chocolat

Chocolat Chaud
Chocolat Viennois
Chocolat chaud et chantilly

Thé

Thé au Lait

Extra Sirop 1 pompe de sirop 2 pompes de sirop 3 pompes de sirop

RECAP BARIST'ANGE

1 pompe 
Vanille

Cacao en
Poudre

Nappage 
Caramel

3 Pompes 
Caramel

ChantillyChantilly

1 sachet 
de thé

1 sachet 
de thé

2 pompes 
Vanille

Cacao en
Poudre

Nappage 
Caramel 

2 Pompes 
Caramel

1 pompe 
Vanille

2 pompes 
Vanille

Chantilly Chantilly
Nappage 
Chocolat

Nappage 
Chocolat

OU



Latte Frappé

Moka Frappé

Chocolat Frappé

Chocolat Viennois Frappé

Thé Glacé Fruite

Café Glacé

Dans le gobelet transparent 50cl

RECAP BARIST'ANGE

Blender : programme 2 (25 sec high)

8 
Glaçons200 ml Lait 

Entier

8 Glaçons
Préparation 

Thé
4 Pompes

Sirop Fruité

Chantilly Nappage 
Chocolat

1 cuillère 
chocolat

3 cuillères 
chocolat

3 cuillères 
chocolat

4 Pompes 
Sucre

8 
Glaçons

8 
Glaçons

8 
Glaçons

8 
Glaçons

2 Pompes 
Sucre

Dans le shaker :

200 ml Lait 
Entier

200 ml Lait 
Entier

200 ml Lait 
Entier

4 Pompes 
Sucre

3 Pompes 
Sucre

3 Pompes 
Sucre

Dans le shaker :

Mélanger au shaker et servir

Blender : programme 2 (25 sec high)

Blender : programme 2 (25 sec high)

Blender : programme 2 (25 sec high)Dans le blender :

Dans le blender :

Dans le blender :

Mélanger au shaker et 
servir

Dans le blender :
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