RECAP BARIST'ANGE

MOYEN

GRAND

Espresso
Cafe

Ristretto

Café serré

Allongé
Café long

2 espresso

Espresso Macchiato

Noisette ou Cafeé et mousse de lait

Espresso Con Panna

Café et créeme fouettee

Espresso
Macchiatol

Espresso
Macchiatol

Americano

Café trés long

Latte

Café au lait ou Cafe Creme

Cappuccino

Café et lait mousseux

Latte Macchiato

Lait mousseux et café

Caramel Macchiato

Lait mousseux et café au caramel

Moka

Cafe au lait au chocolat

Chocolat Chaud

Chocolat Viennois

Chocolat chaud et chantilly

The

Theé au Lait
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+ Poudre + Poudre
Cappucino Cappucino
Latte Latte
Macchiato Macchiato
2 Pompes o+ @ Nappage 3 Pompes @ o4 Nappage
Caramel Lette *  caramel Caramel Lotte Caramel
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1 pompe
Vanille +
hocolat
1pompe ' Chantill Nappage
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Vanille + Chocolat + Chocolat

Viennois

<N

-]
5§
° 3
w
L

0

: @)

[ah

2 pompes

Chantill Nappage
Vanille + antilly

Chocolat

Viennois

1 sachet
de thé +

1 sachet
de thé +

Extra Sirop

pompe de sirop

2 pompes de sirop

3 pompes de sirop

Version Decaféine

Ouvrir la trappe, mettre 1 cuillére rase de déca moulu, fermer la trappe, lancer la boisson voulu




RECAP BARIST'ANGE

DANS LE GOBELET TRANSPARENT 50CL

Latte FraPPé Dans le blender: 200 “{' Lait g Gla:uns g 4 r;ompes g L ] Blender : programme 2 (25 sec high)
Entier ucre
Moka Frappé Dans le blender : ZOg':nﬁlel;ait + Glagons L ] 2 F;t:::es + t::i::: L L Blender : programme 2 (25 sec high)
Chocolat FraPPé Dans le blender : Zogr::ilel;ait L Glazons C 3 ':::::_Zes Y 3;:::5':: e Blender : programme 2 (25 sec high)
Chocolat Viennois FraPPé Dans le blender : Zog:i!;ait L Glazons L 3 r;?:rzes + i;‘:lf:: L Blender : programme 2 (25 sec high) ok chantilly e ’(‘:ll'alggoa Be

+ 4 Pompes -+ Préparation & Mélanger au shaker et

- P .
The Glace Fl'ulte Dans le shaker : 8 Glagons Sirop Fruité Thé servir

- - 8 2 Pompes . q

Cafe Glace Dans le shaker : Glagons L Sucrz + + Mélanger au shaker et servir




	Recette 1100S

